
 
10.03. - 16.03. Klassik Spezialitäten Wochenhit Abendessen warm Abendessen kalt Deklaration

Montag 

10.03

Rindsragout                                                               

Krautstiel à la Créme                                     

Camarquereis

Lauwarme Putenbrustscheibe 

 in Pitabrot 

mit Sauerrahm, Gurken, 

Tomaten und Zwiebeln 

Auberginenlasagne                         

gratiniert 

Spargelcremesuppe 

mit Bärlauch 

Wurst-Käse Salat                            

garniert
Pute Ungarn

Dienstag 

Geburtstagsmenu 

11.03

Kalbs-Cordonbleu                             

mit Blumenkohl, Ruebli                            

Pommes Frites 

Doradenfilet 

in Safran-Basilikumöl 

gebraten

 Vollkorn Fusilli                         

Gemüse- brunoise

Auberginenlasagne                         

gratiniert 

Spaghetti

Bolognese

und Reibkäse

Mariniertes Gemüse                                

mit Nüsslisalat und Speck
Dorade Türkei

                           

Mittwoch                                                                                      

12.03

Berner Platte 

Seezungen-Steinbuttröllchen 

an Brennesselschaum,                  

mit Wildreis- Galetten                   

und Peperoni- Streifen

Auberginenlasagne                         

gratiniert 

Pouletflügeli                                       

mit Tartaresauce

und Salat

Rhabarberwähe                         

mit Rahm

Seezunge , Steinbutt                     

Holland 

Donnerstag        

13.03                                                              

Glacierter 

Schweinsschulterbraten 

Erbsli und Ruebli

Nudeln

Doppeltes Kalbsnierstück 

in Scheiben serviert mit  

Grillgemüse mit Leinsamen- 

Balsamico- Reduktion , 

Rosmarin- Bruschetta

Auberginenlasagne                         

gratiniert  
Quiche Lorraine

Frühlingssalat 

mit Bünderfleisch 

Brotcroutons  

an Himbeervinaigrette

Freitag                             

14.03

Zürchergeschnetzeltes                     

mit Coco-Bohnen 

 Rösti

Schwertfisch am Stück                  

Hirse- Gemüsegaletten

und Tomatenwürfel 

 Dillschaum 

Auberginenlasagne                         

gratiniert 

Fleischkäse 

auf lauwarmen 

Kartoffelsalat

Birchermüesli Schwertfisch Island

Samstag               

15.03                            

Ossobuco                                                        

a la Milanese                       

Broccoli                             

Polenta

Panierte Kalbsmilken                                       

mit  Knoblauchbrot, Jus                                              

und Apfelchips

Auberginenlasagne                         

gratiniert 

Teigwarengratin 

mit Zwiebelkompott

Roastbeefteller 

mit Tartarsauce
Lamm Australien

Sonntag                       

16.03                                                 

 Kalbsfilet mit Portweinjus

Tagesgemüse

neue Bratkartoffeln 

Couscous mit Chilliwurst                    

und Lammragout

Auberginenlasagne                         

gratiniert 
Cafe Complet Cafe Complet

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen Wenn nichts anders deklariert ist, 

über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. stammt unser Fleisch und Fisch aus der Schweiz

Gemischtes Glace mit Rahm

Zitronen-Quarktorte

Salatbuffet /  Tagessuppe

Salatbuffet / Blumenkohlcreme mit Schnittlauch

Weisses und Schwarzes Schokolademousse

Salatbuffet / Bouillon mit Eierstich

Salatbuffet / Zuchetti-Mandelcremesuppe 

Frische Frucht

Salatbuffet / Tagessuppe

Elsässer Gugelhopf mit Vanillesauce

Frische Frucht

Caramelköpfli mit Rahm

Salatbuffet / Gefügelbouillon mit Flädli

Salatbuffet / Tagessuppe


